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(PARMACOTTO)

Our Mission

Everyday we are committed to create value
and well being for our community and stakeholders.
Our talent has ancient roots the result of a tradition
that leads our vision of the future.
Our name outlines our heritage and the pride of being
the Italian food culture ambassador in the world.

Notre Mission

Tous les jours, nous nous engageons a créer de la valeur
et du bien étre pour notre communauté et nos parties prenantes.
Notre talent a des racines anciennes le résultat de la tradition
qui conduirai a notre vision a l'avenir.
Notre nom surligne notre patrimoine et notre fierté d'étre
l'ambassadeur culturelle de la gastronomie italienne dans le monde.
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DELI PRODUCTS
PRODUITS DE CHARCUTERIE

| COOKED HAM | JAMBON CUIT
[ ILCOTTO DI PARMA

Italian high quality cooked ham done only with carefully selected
100% ltalian thighs. | Jambon cuit de haut qualité. Jambon cuit produit
en ltalie. Original, cuit a la perfection.

CODE D12100

RAW MATERIALS ltalian
WEIGHT 9-10 kg
UNITS/BOX 1 pc per carton

CODE D12100

MATIERE PREMIERE d'origine italienne
POIDS NET 9-10 kg
UNITES/BOITE 1 pc par carton

| PARMACOTTO

High quality cooked ham. Pork leg, salt, a few flavors and the used cooking
method make Parmacotto the excellence of the cooked ham. | Jambon cuit de
grande qualité. cuisse de porg, sel, quelques saveurs et la méthode de cuisson
utilisée font du Parmacotto l'excellence du jambon cuit.

CODE D10550

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 8 kg
UNITS/BOX 2 pc per carton

CODE ) D10550
MATIERE PREMIERE d'origine européenne

POIDS NET 8 kg
UNITES/BOITE 1 pc par carton
[ LEONARDO

An all Italian speciality, which requires excellency at all times. From the selection

of the raw materials, to the massaging of the meat and the slow steam cooking process =
of up to 72 hours. | Une spécialité entierement italienne, qui exige l'excellence a tout LEONARDO
moment. De la sélection des matieres premieres, au massage de la viande et au

processus de cuisson a la vapeur lente jusqu'a 72 heures.

g = .-.: "nn .:__ m‘:
CODE D10090 it TN A
RAW MATERIALS ltalian origin d : ”U\\RUU
WEIGHT 9.5 kg

UNITS/BOX 1 pc per carton

CODE ) D10090
MATIERE PREMIERE d'origine italienne

POIDS NET 9,5 kg AVAILABLE IN HALF
UNITES/BOITE 1 pc par carton DISPONIBLE EN DEMI




DELI PRODUCTS | PRODUITS DE CHARCUTERIE

. TRUFFLE COOKED HAM

Intense and enveloping aroma, softness and round taste are the characteristics of high
quality cooked ham with summer truffle. | L'arome intense et enveloppant, la douceur et la
rondeur du goUt sont les caractéristiques du jambon cuit de haute qualité a la truffe d'été.

CODE D12370

RAW MATERIALS European origin

WEIGHT 4 kg

UNITS/BOX 2 pc per carton

CODE D12370

MATIERE PREMIERE d'origine européenne

POIDS NET 4 kg

UNITES/BOITE 2 pc par carton
IN HALF
EN DEMI

. TIZIANO

A soft cooked ham with a characteristic taste. | Un jambon cuit moelleux

au go(t caractéristique. e
CODE D10130 g
RAW MATERIALS European origin

WEIGHT 8 kg

UNITS/BOX 2 pc per carton
CODE i D10130

MATIERE PREMIERE d’origine européenne
POIDS NET 8 kg

UNITES/BOITE 2 pc par carton

AVAILABLE IN HALF
DISPONIBLE EN DEMI

. e]0) 7

The aroma of fruits of the forest in the recipe helps in giving a more
balanced taste. | L'ar6me des fruits de la forét dans la recette aide
a donner un go0t plus équilibré.

CODE D10750

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 9 kg

UNITS/BOX 2 pc per carton
CODE D10750

MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 9 kg

UNITES/BOITE 2 pc par carton

AVAILABLE IN HALF
DISPONIBLE EN DEMI

| ROASTED HAM | JAMBON ROTI

. ROASTED HAM

Old recipe. Tied by hand. Artisan taste. | Vieille recette. Attaché a la main.
Tate artisanale.

CODE D10180

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 8 kg

UNITS/BOX 1 pc per carton
CODE D10180

MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 8 kg

UNITES/BOITE 1 pc par carton

. ROASTED HAM WITH HERBS

Old recipe. Tied by hand. Artisan taste. Seasoned with rosemary, sage, thyme and garlic. |

Vieille recette. Attache a la main. Tate artisanale. Assaisonné de romarin, sauge, thym et ail. = -..E:E..a- =
CODE D10190 &
RAW MATERIALS European origin :
WEIGHT 8 kg

UNITS/BOX 1 pc per carton

CODE \ D10190

MATIERE PREMIERE d'origine européenne

POIDS NET 8 kg

UNITES/BOITE 1 pc par carton

. PORCHETTA

1,4% maximum salt content. Only natural flavors. |
Teneur maximale en sel de 1,4%. uniquement des ardmes naturels.

CODE D10620

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 4 kg

UNITS/BOX 2 pc per carton
CODE D10620

MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 4 kg

UNITES/BOITE 2 pc par carton

. RUSTICANO

High quality smoked and flavored cooked ham. |
Jambon cuit fumé et aromatisé de haute qualité.

CODE D10120

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 8,5 kg

UNITS/BOX 1 pc per carton
CODE D10120

MATIERE PREMIERE d‘origine européenne
POIDS NET 8,5 kg

UNITES/BOITE 1 pc par carton




| WELLBEING PRODUCT | PRODUIT BIEN-ETRE

. AZZURRO - LOW SODIUM CONTENT AVEC MOINS DE SODIUM

The ideal solution for who wants a mixture between taste and a correct diet, with
30% less sodium compared to the average of the market (Source Inran 2011). |

La solution idéale pour qui veut un mélange entre goQt et alimentation correcte, avec
30% de sodium en moins par rapport a la moyenne du marché (Source Inran 2011).

CODE D10170

RAW MATERIALS European origin

WEIGHT 8 kg y ) AZZURRO
UNITS/BOX 2 pc per carton P st
CODE \ D10170 . :

MATIERE PREMIERE d'origine européenne

POIDS NET 8 kg

UNITES/BOITE 2 pc par carton

A product line focused on animal welfare.

- ZERO - ANTIBIOTIC FREE SANS ANTIBIOTIQUES

H|gh quality cooked ham. The meat comes from farms that do not use antibiotics
since birth. | Un jambon cuit de haut qualité produit par viande qui est élevée par fermes

qui n'utilise pas les antibiotiques depuis la naissance. Plus naturel et plus authentique. — )
CODE D10150

RAW MATERIALS European origin

WEIGHT 8 kg Frindar)
UNITS/BOX 2 pc per carton .
CODE ‘ D10150 ,

MATIERE PREMIERE d'origine européenne ’ ' =
POIDS NET 8 kg — J—
UNITES/BOITE 2 pc par carton ==

. ROASTED TURKEY BREAST POITRINE DE DINDE ROTIE

A speciality in our production obtained from a whole breast, characterised by a short and
essential recipe, for a delicious product and 100% Italian made. | Une spécialité de notre
production obtenue a partir d'une poitrine entiére, caractérisée par une recette

courte et essentielle, pour un produit délicieux et 100% italien

CODE D10490

RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 5 kg

UNITS/BOX 1 pc per carton
CODE D10490

MATIERE PREMIERE d'origine italienne
POIDS NET o kg

UNITES/BOITE 1 pc par carton




DELI PRODUCTS 11

PRODUITS DE CHARCUTERIE

. MORTADELLA BOLOGNA PGl

Produced with pure pork following the traditional Bolognese recipe, it has a full and balanced
taste thanks to the presence of high quality lardons. It has a pleasant velvety sensation on
the palate. | Produit avec du pur porc selon la recette typique de Bologne, il a un go(t

plein et équilibré grace a la présence de lardons de haute qualité. Il a une agréable

sensation veloutée en bouche.

CODE D10250

RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 14 kg

UNITS/BOX 2 pc per carton
CODE ) D10250

MATIERE PREMIERE dorigine italienne
POIDS NET 14 kg
UNITES/BOITE 2 pc par carton
. PARMELLA SUPER BOLOGNA PGl
CODE D10210

RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 22 kg

UNITS/BOX 1 pc per carton
CODE ) D10210

MATIERE PREMIERE d'origine italienne
POIDS NET 22 kg
UNITES/BOITE 1 pc par carton

. MORTADELLA BOLOGNA PGI WITH PISTACHIO

Traditional Bolognese recipe. Protected by PGl certification. |
Recette bolognaise traditionnelle. Protégé par la certification IGP.

CODE D10240

RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 7 kg

UNITS/BOX 2 pc per carton
CODE D10240

MATIERE PREMIERE d'origine italienne
POIDS NET 7 kg
UNITES/BOITE 2 pc par carton

. PARMELLA SUPER PISTACHIO BOLOGNA PGl

CODE D10250

RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 13 kg

UNITS/BOX 1 pc per carton
CODE D10250

MATIERE PREMIERE d'origine italienne
POIDS NET 13 kg

UNITES/BOITE 1 pc par carton



DELI PRODUCTS | PRODUITS DE CHARCUTERIE

A typical product of Northern Italy. | Produit typique du nord de lltalie.
Provient de viandes choisies parmi les meilleures cuisses de porc, séchées
avec des épices et des arémes, fumées a froid.

CODE D10310

RAW MATERIALS European origin

WEIGHT 2 kg

UNITS/BOX 2 pc per carton

CODE D10310

MATIERE PREMIERE d'origine européenne

POIDS NET 2 kg

UNITES/BOITE 2 pc par carton
IN HALF
EN DEMI

. BRESAOLA

A typ|cal product of Northern Italy. | Produit typique du nord de [ltalie.
obtenu a partir des cuisses fines de bovins sélectionnés, il se distingue
par son aréme intense.

CODE D10710 CODE D10500

RAW MATERIALS European origin RAW MATERIALS UE - Extra UE
WEIGHT 1.7 kg WEIGHT 3 kg
UNITS/BOX 2 pc per carton UNITS/BOX 2 pc per carton
CODE D10710 CODE D10500
MATIERE PREMIERE  d'origine européenne | MATIERE PREMIERE UE - Extra UE
POIDS NET 1,7 kg POIDS NET 3 kg
UNITES/BOITE 2 pc par carton UNITES/BOITE 2 pc par carton

. SAN DANIELE PDO

A typical product of Northern Italy. Protected by PDO certification. Available
also boneless. | Produit typique du nord de lltalie. Certifié DOP, également
disponible sans os.

CODE D10320

RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 7.5 kg
UNITS/BOX 2 pc per carton
CODE D10320

MATIERE PREMIERE d’origine italienne
POIDS NET 7,5 kg

UNITES/BOITE 2 pc par carton

. SAN DANIELE PDO

A typical product of Northern Italy. Protected by PDO certification.
| Produit typique du nord de lltalie. Certifié DOP.

CODE D10300

RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 10 kg

UNITS/BOX 1 pc per carton
CODE D10300

MATIERE PREMIERE d'origine italienne
POIDS NET 10 kg

UNITES/BOITE 1 pc par carton

. SALAMI CRESPONE MILANO

With a strong personality, a very nice blend of pork, seasoned with spices and
aromas. Its characteristic “grain of rice” determines a homogeneous distribution
of fatty and lean parts. | A la personnalité bien affirmée, un trés beau mélange
de porc, assaisonné d'épices et d'ardmes. Sa caractéristique “grain de riz”
détermine une répartition homogene des parties grasses et maigres.

CODE D10450

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 3.5 kg

UNITS/BOX 2 pc per carton
CODE D10450

MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 3,5 kg

UNITES/BOITE 2 pc par carton

. SPIANATA DOLCE

A mixture of selected pork, finely minced and flavored with salt, garlic and pepper, then added with cubes of lard and
stuffed in natural bovine casing. | Un mélange de porc sélectionné, finement haché et aromatisé avec du sel, de lail et
du poivre, puis additionné de cubes de saindoux et farci dans un boyau naturel de bovin.

CODE D10470

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 2 kg

UNITS/BOX 2 pc per carton
CODE D10470

MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 2 kg

UNITES/BOITE 2 pc par carton



DELI PRODUCTS | PRODUITS DE CHARCUTERIE

. SPICY SPIANATA

Among the aromas of spices, chili stands out for its characteristic, to obtain a
contrast of memorable flavors. | Parmi les ardmes d'épices, le piment se distingt
par sa caractéristique, pour obtenir un contraste de saveurs mémorables

CODE D10480

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 2 kg
UNITS/BOX 2 pc per carton

CODE D10480

MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 2 kg

UNITES/BOITE 2 pc par carton

. SALAMI NAPOLI

One of the most important meats in Italy, with a rope tied by hand with a slow
and natural seasoning. | Une des viandes plus importants d'ltalie, avec une
corde attachée a la main avec un assaisonnement lent et naturel.

CODE D11700

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 0.8 kg
UNITS/BOX 6 pc per carton

CODE D11700

MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 0.8 kg
UNITES/BOITE 6 pc par carton

. SALAMI UNGHERESE

A mixture of top quality pork, flavored with spices and ground into very fine
grains together with fatty parts of the throat, for a soft and delicate flavor
with a slightly smoky aftertaste. | Un mélange de porc de premiere qualité,
aromatisé avec des épices et moulues en grains tres fins avec les parties
grasses de la gorge, pour une saveur douce et délicate avec

un arriere-godt légerement fumé.

CODE D10460

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 3.5 kg
UNITS/BOX 1 pc per carton

CODE D10460

MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 3,5 kg
UNITES/BOITE 1 pc par carton




DELI PRODUCTS | PRODUITS DE CHARCUTERIE

. SALAMI FELINO PGI

Salame Felino PGl is an excellence of Parma. Protected by PGl
certification. 100% Italian meat. | Salame Felino IGP c'est une
excellence de Parme. Protegé par une certification IGP.

CODE D10760

RAW MATERIALS Italian origin .
WEIGHT 0.9 kg

UNITS/BOX 4 pc per carton

CODE D10760

MATIERE PREMIERE d'origine italienne

POIDS NET 0,9 kg

UNITES/BOITE 4 pc par carton

. SALAMI FELINO PGI Peeled

Salame Felino PGl is available peeled and vacuum-packed.
Protected by PGI certification. 100% Italian meat. | Salame Felino IGP
c'est une excellence de Parme. Protegé par une certification IGP.

CODE D10780

RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 0,5 kg
UNITS/BOX 8 pc per carton
CODE D10780

MATIERE PREMIERE d'origine italienne
POIDS NET 0,5 kg
UNITES/BOITE 8 pc par carton

. STROLGHINO

Carefully selected raw materials. Peeled and vacuum-packed. |
Matieres premieres soigneusement sélectionnées. Pelé et sous vide.

CODE D10640
RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 0,23 kg
UNITS/BOX 20 pc per carton
CODE D10640

MATIERE PREMIERE d‘origine italienne
POIDS NET 0,23 kg

UNITES/BOITE 20 pc par carton

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE
MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

SALUMI

Boschi Ffﬂ|E||i

A BRAND OF

PARMACOTTO
=

D10520

European origin

0,8 kg

6 pc per carton
D10520

d’origine européenne
0.8 kg

6 pc par carton

. SALAMI DUCALE

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE
MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

D11600

European origin

0.3 kg

20 pc per carton ¢
D11600 .
d’origine européenne

0.3 kg

20 pc par carton

. SPICY STROLGHINO

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE

MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

D11890

European origin

0,23 kg

20 pc per carton
D11890

d’origine européenne
0,23 kg

20 pc par carton







DELI PRODUCTS | PRODUITS DE CHARCUTERIE

| SEASONED PRODUCTS | PRODUITS ASSAISONNES

. PROSCIUTTO DI PARMA PDO

Only selected and top quality meat. Protected by PDO certification. | Uniquement

de la viande sélectionnée et de qualité supérieure. protégé par la certification DOP. .
CODE D12270 ;%
RAW MATERIALS Italian origin

WEIGHT 8 kg

UNITS/BOX 2 pc per carton

CODE i D12270

MATIERE PREMIERE d'origine italienne

POIDS NET 8 kg

UNITES/BOITE 2 pc par carton

. PROSCIUTTO DI PARMA PDO 24 months

Only selected and top quality meat. Protected by PDO certification. | Uniquement
de la viande sélectionnée et de qualité supérieure. protégé par la certification DOP.

CODE D12240

RAW MATERIALS ltalian origin
WEIGHT 11 kg

UNITS/BOX 1 pc per carton
CODE D12240

MATIERE PREMIERE d'origine italienne
POIDS NET 11 kg

UNITES/BOITE 1 pc par carton

Only selected and top quality meat. Slowly and naturally seasoned in Pratop|ano on the %“
hills near Parma. | Uniquement de la viande sélectionnée et de qualité supérieure. ;
Assaisonnement lent a Pratopiano, sur les collines pres de Parme. e\
CODE D10940

RAW MATERIALS European origin

WEIGHT 7,2 kg

UNITS/BOX 2 pc per carton

CODE D10940

MATIERE PREMIERE d'origine européenne

POIDS NET 7,2 kg

UNITES/BOITE 2 pc par carton

SALUMI

BIISI}!Ii Fratelli

A BRAND OF

PARMACOTTO
=

Only selected and top quality meat. Slow and naturally seasoned

in Pratopiano, on the hills near Parma. | Uniquement de la viande
sélectionnée et de qualité supérieure. Assaisonnement lent a Pratopiano,
sur les collines pres de Parme.

CODE D10880

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 7-8,5 kg

UNITS/BOX 2 pc per carton
CODE D10880

MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 7-8,5 kg

UNITES/BOITE

. CULATTA

2 pc par carton

CODE D11030

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 3 kg

UNITS/BOX 2 pc per carton
CODE D11030

MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 3 kg

UNITES/BOITE 2 pc par carton

. COPPA DI PARMA PGl

The result of artisanal work and slow, natural ripening, the lady of charcuterie enchants with its
delicacy flavored with black pepper. | Fruit d'un travail artisanal et d'un affinage lent et naturel,
la dame de la charcuterie enchante par sa délicatesse parfumée au poivre noir.

CODE D10830

RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 2 kg

UNITS/BOX 2 pc per carton
CODE D10830

MATIERE PREMIERE d'origine italienne
POIDS NET 2 kg

UNITES/BOITE

2 pc par carton



DELI PRODUCTS | PRODUITS DE CHARCUTERIE

. PANCETTA COPPATA

Boschi Fratelli Pancetta is produced from highly selected products and
is slowly and carefully dried. | Boschi Fratelli Pancetta est produit a
partir de produits hautement sélectionnés et est lentement

et soigneusement séché.

CODE D11020

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 3 kg

UNITS/BOX 2 pc per carton
CODE D11020

MATIERE PREMIERE d‘origine européenne
POIDS NET 3 kg

UNITES/BOITE 2 pc par carton




DELI PRODUCTS
PRODUITS DE CHARCUTERIE

25

A BRAND OF

PARMACOTTO

| SEASONED PRODUCTS | PRODUITS ASSAISONNES

. IL BOSCHETTO

| Boschetto salami is a smart use product with a high service content designed
for a target looking for high quality and practical products to taste. | Le salami Il
Boschetto est un produit a «smart use» avec un haut contenu de service concu
pour une cible a la recherche de produits de haute qualité et pratiques a déguster.

CODE D10630

RAW MATERIALS European origin  Boschi franei)

WEIGHT 0,21 kg - gk
UNITS/BOX 12 pc per carton ; IL BOSCHETTO |8 - e
CODE ‘ D10630 .

MATIERE PREMIERE d'origine européenne

POIDS NET 0,21 kg

UNITES/BOITE 12 pc par carton

. SALAMI FELINO PGI

CODE D10510

RAW MATERIALS Italian origin

WEIGHT 0,3 kg _

UNITS/BOX 10 pc per carton _ T

CODE ~D10510 j SAAE

MATIERE PREMIERE d'origine italienne '

POIDS NET 0.3 kg

UNITES/BOITE 10 pc par carton
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PRE-TRANCHE

The top quality line. A meticolous selection of cooked and seasoned products.
La ligne de qualité supérieure. une sélection rigoureuse de produits cuits et assaisonnés

. IL COTTO DI PARMA

CODE C10490

RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 100 g

UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE C10490

MATIERE PREMIERE d’origine italienne
POIDS NET 100 g
UNITES/BOITE 10 pc par carton

. ITALIAN HIGH QUALITY COOKED HAM

CODE C11540

RAW MATERIALS ltalian origin
WEIGHT 100 g

UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE C11540

MATIERE PREMIERE d'origine italienne
POIDS NET 100 g
UNITES/BOITE 10 pc par carton

CODE C10060

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 100 g

UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE C10060

MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 100 g

UNITES/BOITE 10 pc par carton




PRESLICED | PRE-TRANCHE

. COOKED HAM NATURAL INGREDIENTS

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE
MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE

MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

. TRUFFLE COOKED HAM

C12170
European origin - p——
100 g ; |
10 pc per carton 0 COTT0. : ‘B
C12170 ety

d'origine européenne el -
100 g \ o y
10 pc par carton = -

C11930
European origin
100 g

8 pc per carton

C11930

d’origine européenne
100 g

8 pc par carton

. ROASTED HAM WITH HERBS

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE

MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

C11310
European origin
120 g

10 pc per carton

C11310

d’origine européenne
120 g

10 pc par carton TS #

. MORTADELLA BOLOGNA PGI

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE

MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE
MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

. TRUFFLE MORTADELLA

C10070

Italian origin

130 g

10 pc per carton /

C10070

d'origine italienne
130 g

10 pc par carton

C12100

European origin =
100 g ~

8 pc per carton ”,
C12100

d'origine européenne % :
100 g 5 i
8 pc par carton - 5

. PORCHETTA

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE
MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

C11290

European origin

90 g

10 pc per carton

C11290 |
d'origine européenne !
904

10 pc par carton




PRESLICED | PRE-TRANCHE

. ROASTED TURKEY BREAST

CODE C10080
RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 100 g
UNITS/BOX 10 pc per carton . -
CODE ~ C10080
MATIERE PREMIERE d'origine italienne !
POIDS NET _ 100 g | ,'
UNITES/BOITE 10 pc par carton \ % ="

-
| sreseos ,ﬁ‘

= :’I’;’g

CODE C11300 T
RAW MATERIALS European origin - E — ) -'-.:-- "
WEIGHT 100 g ¢ 7
UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE ~ Ci1300
MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 100 g

UNITES/BOITE 10 pc par carton



ot

PRESLICED | PRE-TRANCHE

A BRAND OF

PARMACOTTO

. SALAMI FELINO PGl

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE
MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

C11240

Italian origin

60g

18 pc per carton
C11240

d'origine italienne
60g

18 pc par carton

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE
MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

C11000 Boschi Fratelli /43
Iltalian origin Fa
90g

10 pc per carton

C11000

d'origine italienne

904

10 pc par carton

. STROLGHINO

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE
MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE
MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

C10590

Italian origin

60 g

18 pc per carton
C10590

d'origine italienne
60 g

18 pc par carton

C10770

Italian origin

60 g

18 pc per carton
C10770

d'origine italienne
60 g

18 pc par carton

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE
MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE
MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

C10970 e
ltalian origin i Boschi Fratelli 2.
90g 4 '
10 pc per carton

C10970

d'origine italienne

904

10 pc par carton

C11330

ltalian origin

90 g

10 pc per carton
C11330

d'origine italienne
904

10 pc par carton




PRESLICED | PRE-TRANCHE

SALUMI

A BRAND OF

PARMACOTTO

. SALAME DUCALE

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE

MATIERE PREMIERE
ropéenne

POIDS NET
UNITES/BOITE

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE
MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

C11280
European origin
60g

18 pc per carton

C11280
d’origine eu-

60g
18 pc par carton

C11780

Italian origin

904

18 pc per carton
C11780

d'origine italienne
904

10 pc par carton

Bosehi Fratell £
AR
«, :
Brog SILAME B




PRESLICED | PRE-TRANCHE

. PROSCIUTTO DI PARMA PDO

CODE C10780

RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 100 g

UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE C10780

MATIERE PREMIERE d'origine italienne
POIDS NET 100 g
UNITES/BOITE 10 pc par carton

. DRY CURED HAM

CODE C10120

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 100 g

UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE C10120

MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 100 g
UNITES/BOITE 10 pc par carton

. CULATELLO DI ZIBELLO PDO

CODE C11400

RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 80 g

UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE C11400

MATIERE PREMIERE d'origine italienne
POIDS NET 80 g
UNITES/BOITE 10 pc par carton

" Boschi Fratell)

-

" BoschiFateli

A BRAND OF

PARMACOTTO
=

CODE c10100

RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 904

UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE c10100

MATIERE PREMIERE d'origine italienne
POIDS NET 90 g
UNITES/BOITE 10 pc par carton

. PANCETTA

CODE C10140

RAW MATERIALS European origin P N
WEIGHT 120 g 74 L Boschi Frarelli =
UNITS/BOX 10 pc per carton @ \

CODE . C10140

MATIERE PREMIERE d'origine européenne T

POIDS NET 120 g ’w& {
UNITES/BOITE 10 pc par carton

. ANTIPASTO DUCALE

Dry Cured Ham - Salame Ducale - Coppa di Parma PGl |
Jambon Sec - Salame Ducale - Coppa di Parma IGP

CODE C10130

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 120 g

UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE C10130

MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 120 g

UNITES/BOITE 10 pc par carton



PRESLICED | PRE-TRANCHE

. PANCETTA AFFUMICATA GOURMET

CODE C10240
RAW MATERIALS ltalian origin ( Boschi Fratelli)
WEIGHT 1409 (70 g x 2) e
UNITS/BOX 10 pc per carton i —
. i LA PANCETTA
MATIERE PREMIERE d'origine italienne GOURMET
POIDS NET 1409 (70 g x 2)
UNITES/BOITE 10 pc par carton -

. GUANCIALE STAGIONATO GOURMET

CODE C10250

RAW MATERIALS Italian origin T
WEIGHT 100 g (Boschi Fratelli
UNITS/BOX 10 pc per carton @ e |
CODE ) C10250

MATIERE PREMIERE d'origine italienne

POIDS NET 100 g

UNITES/BOITE 10 pc par carton




PRESLICED 4
PRE-TRANCHE

. HIGH QUALITY COOKED HAM

CODE C10880

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 100 g

UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE . C10880

MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 100 g
UNITES/BOITE 10 pc par carton

. DRY CURED HAM

CODE C10030

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 100 g

UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE C10030

MATIERE PREMIERE d‘origine européenne
POIDS NET 100 g
UNITES/BOITE 10 pc par carton

CODE C10260

RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 120 g

UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE i C10260

MATIERE PREMIERE d'origine italienne
POIDS NET 120 g

UNITES/BOITE 10 pc par carton




PRESLICED | PRE-TRANCHE

. ROASTED HAM

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE
MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

C10650
European origin
100 g

10 pc per carton

C10650
d'origine européenne rostn A

100 g ARROSTOH

10 pc par carton
100% ARGKI MATUBALI ! @A?HD}

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE
MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

C10850

European origin

80 g

10 pc per carton
C10850

d’origine européenne
80 g

10 pc par carton

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE
MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE
MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

C10640 o
European origin Q
100 g
10 pc per carton <] — H__*
C10640 , o

oo . . PR :
d'origine européenne .
100 g FROSCIITTO COTTO

PRAGA

10 pc par carton

160 ARG HATUEAL

Fualito T
o PLASTICA @
RECICLATA

C10860
European origin
80 g

10 pc per carton

C10860

d’origine européenne
80g BRESAOLA
10 pc par carton delle ALPI

i dad SaLama i

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE

MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

C10820

European origin

80 g

10 pc per carton
C10820

d’origine européenne
80 g

10 pc par carton

MILAND

(LRS- T TN

. SALAMI EMILIANO

CODE

RAW MATERIALS
WEIGHT
UNITS/BOX

CODE

MATIERE PREMIERE
POIDS NET
UNITES/BOITE

C11100 / =
European origin :
80 g

10 pc per carton
C11100

d’origine européenne
80 g

10 pc par carton

SALAME
EMILIANG

2 e



PRESLICED | PRE-TRANCHE

CODE C11060

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 80 g

UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE C11060

MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 80 g

UNITES/BOITE 10 pc par carton

CODE C10870

RAW MATERIALS European origin

WEIGHT 80 g

UNITS/BOX 10 pc per carton

CODE C10870

MATIERE PREMIERE d'origine européenne

POIDS NET 80 g

UNITES/BOITE 10 pc par carton FA'\EE‘ITA.

1.&'".-\.‘“.
ar . flisiarid

| WELLBEING PRODUCT | PRODUIT BIEN-ETRE

The perfect choice for those who want to follow a healthy lifestyle. Soft slices with rounded
taste and natural flavor. | Le choix parfait pour ceux qui veulent suivre un mode de vie sain.
Tranches molles au godQt arrondi et saveur naturell

. COOKED HAM WITH LESS SODIUM

High quality cooked ham with 25% less sodium than the market average.
| Jambon cuit de Haut Qualité - Faible en sodium et en gras. - 25 %

sel, Seulement 3 % gras.

LAl |".
RAW MATERIALS  European origin L
WEIGHT 100 g i g
UNITS/BOX 10 pc per carton

CODE C10280

A N SOLO 3% |
MATIERE PREMIERE d'origine européenne ECO-PACK
POIDS NET 100 g (LY -28%diSALE

UNITES/BOITE 10 pc par carton



PRESLICED | PRE-TRANCHE

. ROASTED TURKEY BREAST

Few ingredients, 100% Italian meat, whole breast.
Soft, balanced taste. | Peu d'ingrédients, viande 100 % italienne,
poitrine entiere.

CODE C10220
RAW MATERIALS Italian origin
WEIGHT 100 g

UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE C10220

MATIERE PREMIERE d‘origine italienne
POIDS NET 100 g

UNITES/BOITE

. CURED HAM PRESERVATIVE FREE

Nitrate-free and nitrite-free. | Sans nitrate et sans nitrite.

WAYAYAVAVAY,
CODE AG060 % : CIUBODDM%

10 pc par carton

RAW MATERIALS

oropean origin R(ml TT0 CRUDO
WEIGHT 1009 STAGIONATO :
UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE ~ AGD6O
MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 100 g

UNITES/BOITE 10 pc par carton

. BRESAOLA

Bresaola with 25% less sodium than the market average. |
Bresaola avec 25 % moins de sodium en comparaison avec
le moyen du marché.

CODE AGO70

RAW MATERIALS European origin

WEIGHT 100 g

UNITS/BOX 10 pc per carton

CODE . AGO70 ! _ '

MATIERE PREMIERE d'origine européenne | e . : .

POIDS NET 100 / - o

UNITES/BOITE 10 pc par carton NN NN NN N NN

PARMACOTTO
=

High quality ham with 25% less sodium compared to the market average. | V SO
Jambon de haut qualité avec 25 % moins de sodium en comparaison avec ﬁ (PARMACOTTD) Lﬁ
le moyen du marché. AZZURRO

¥ r
CODE PBO11 I |
RAW MATERIALS European origin f
WEIGHT 709 | 2% Sale
UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE ) PBO11
MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 709

UNITES/BOITE

. ROASTED TURKEY BREAST

10 pc par carton

CODE AGO021

RAW MATERIALS Italian origin

WEIGHT 70 g

UNITS/BOX 10 pc per carton

coD E\ \ AGO21 “””{-rfjﬁlrm“r,
MATIERE PREMIERE d'origine italienne

POIDS NET 70¢g

UNITES/BOITE 10 pc par carton

CODE AGO71

RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 70 g

UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE AGO71

MATIERE PREMIERE d‘origine européenne
POIDS NET 7049

UNITES/BOITE 10 pc par carton

Vatrats
e .'\." \“/\ )\

. CURED HAM PRESERVATIVE FREE

YYYVVYV
:( (uD0noIcE)
t}lHl.N.ll ]'rluktl

CODE AGO6T
RAW MATERIALS European origin

WEIGHT 7049

UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE i AGO61

MATIERE PREMIERE d'origine européenne
POIDS NET 7049

UNITES/BOITE 10 pc par carton



PRESLICED | PRE-TRANCHE

A product line focused on animal welfare. The meat comes from farms that do

ZE RO not use antibiotics since birth.
Une ligne de produits qui placent un attention particuliere au bien-étre ani-
NO ANTIBIOTIC . : - : A
mal, avec le choix de viandes qui proviennent de fermes qui n'utilisent pas
d‘antibiotiques depuis la naissance.

. ZERO - ANTIBIOTIC FREE

CODE C10740
RAW MATERIALS European origin

WEIGHT 100 g — ZERO
UNITS/BOX

10 pc per carton G ool ANTIBIOTICH
CODE \ C10740 I NASCITA o
MATIERE PREMIERE d'origine européenne il
POIDS NET_ 100 g Eg?%'“nﬂ ¥ 4
UNITES/BOITE 10 pc par carton di Alta Qualita it 9
. ZERO - DRY CURED HAM ANTIBIOTIC FREE
CODE C11020
RAW MATERIALS European origin
WEIGHT 100 g
UNITS/BOX 10 pc per carton
CODE . C11020 S ™
MATIERE PREMIERE d'origine européenne s .,
POIDS NET 100 g B b ago ’
UNITES/BOITE 10 pc par carton AT > "r[if.’ﬁi'f:

- e PRI B | TR by AnSgsifa T iuld nidiiis
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